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CertQ‘ication OTIA
OPERATEUR DE
TRANSFORMATION
EN INDUSTRIE
ALIMENTAIRE

Le titulaire d’une certification OTIA est chargé de transformer les matiéres
premiéres en produits destinés a I'alimentation.

L'Opérateur de Transformation en Industrie Alimentaire exerce son activité sous la
responsabilité d’un Chef d'atelier ou d’un Chef d'équipe qui lui communique des
instructions précises d'élaboration et/ou transformation du produit, déterminées
par des consignes de production ou par un cahier des charges Clients. Il doit
travailler en équipe et garantir sa production en termes de sécurité, qualite,
délais et cout. Il doit assurer sa propre sécurité et celle de ses collégues. Ce métier
est présent dans toutes les industries agroalimentaires et il intéresse toutes les
filieres viande, lait, biscuit, plats cuisinés, frais ou conserve, boisson, etc...

Il est rencontré dans les grands groupes de transformation mais aussi dans les
PME et TPE.

Quelgue soit la taille de I'entreprise, ce métier est en tension et il existe beaucoup
d’opportunités de recrutement pour ce genre de profil.

(©) COMPETENCES A ACQUERIR

« Appliquer les regles d’hygiene aux
postes de travail et prévenir tout
risque de contamination

« Apprécier I'état des produits atravailler

«Comprendre  le  planning  de
production.

« Identifier et réaliser les opérations
a mettre en ceuvre sur les matieres
premiéres pour obtenir le produit de
qualité
« Réaliser les opérations en respectant
les normes  defficacité  fixées
(rendement, productivité, qualité,
sécurité).

- Appliquer les consignes de sécurité
liges a [lutilisation de matériel et
machine.

- Appliquerlesreglesliéesalatracabilité
et I'identification des produits.

« Assurer I'enregistrement des
informations liées a son activité

« Réaliser des opérations en respectant
des modes opératoires précis

« Appliquer les procédures de gestion
des non conformes.

- Comprendre et  appliquer les
procédures de nettoyage et de
rangement de son poste de travail

- Appliquer  les  procédures  de
désinfection du matériel.

- Comprendre le fonctionnement de
son entreprise et situer la place de son
activité en son sein.
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MODALITES D’ACCES

« Avoir signé un contrat en alternance avec une entreprise d’accueil
+ Accessible aux demandeurs d'emploi et salariés,
- Formation accessible aux personnes en situation de handicap

() LE DEROULEMENT

DE LA FORMATION

D’une durée de 7 mois, cette formation réalisée
en contrat de professionnalisation, est gratuite
et rémunérée. Lalternance représente 20% du
temps en formation, le reste est effectué en
entreprise.

= LE PARCOURS DE

FORMATION

IINTEGRATION DANS LUENTREPRISE IAA

© Respecter les regles d’hygiene

© Qualité et Environnement

© Savoir agir en sécurité et connaitre les postures

de travail

© Comprendre I'Entreprise
© Devenir collaborateur

FORMATION METIER

© Technologie Produit / Process

© Connaissances machines

© Gestion du poste et de son environnement
© Connaissance de l'atelier

© Connaissances techniques

© Initiation a la maintenance

[E DIPLOMES

« Des controles continus et des suivis au

poste sont effectués tout au long du cursus
de formation. Cette formation permet
'obtention du Certificat de niveau 3
d’Opérateur de Transformation en Industrie
Alimentaire - OTIA délivré par le réseau des
IFRIA (enregistré au RNCP par arrété publié
auJO du 7 septembre 2016).
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* SCANNEZ MOI POUR
PLUS D’INFORMATIONS

LA FORMATION DE
LA FILIERE ALIMENTAIRE
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www.aquitaine.ifria.fr

DEBOUCHES
PROFESSIONNELS

- Préparateur

- Conducteur de machine / ligne

« Opérateur de conditionnement

- Opérateur de mélange

- Opérateur de tri et d'approvisionnement
- Opérateur de préparation de commande

POURSUITE
D’ETUDES

« Brevet Professionel
« BAC PRO
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